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20 db receptet tartalmaz

Haszndlja a présel6t, hogy a csokoladét formakba tudja 6nteni és kovesse a 20 recept Utmutatdsat. Készitsen toltott csokoladét, toltott
tojast, csokolddé szeletet, csokoladé nyalokat és meglepetés tojast! lllusztralt szines Utmutatot tartalmaz.

Tartalom:
e Csokoladé préseld 8 db 6ntéformahoz
¢ Csokolddé rud forma
* Nagy tojas forma
e Kis tojas forma
¢ 8 nyaldka
e 1 ecset
¢ 4 m(ianyag kanal
e 1 spatula
¢ 12 aluminium tok
e 3. csomagoldpapir
e 5 tdska cimkékkel
e 5kis szalag
e 2 Ajandékdoboz
e 2 nagyszalag
e 1 tekercs

A tartozékokat és formakat mosogatdgépbe és mikrohullamu siit6be nem szabad betenni

A csokoladésajtold 6sszeszerelése/ szétszerelése

Tegye a hegyére a vélasztott format! Nyomja meg az eszkoz végét és nyomja ki a csokoladét! Tarolja a formakat a préselSben.

Bevasarldlista: fehércsokoladé, étcsokoladé, viz, malyvacukor, kukoricapehely, tej, széritott gylimélcs, cukormentes kakad por, porkolt
mandula, kékuszreszelék, gytiimolcs, brids, vaj, tejszin, tejszinhab, fagylalt, stit6papir, fa nyars

Most itt az ideje a chocolatier, hogy orvosoljak a szakértelem j6 haszndlat, a keverés a kakadpor a kakadvaj, tej, vanilia és egyéb
Osszeteviket, hogy esetleg vélasztani. Attdl fliggben, hogy a mix és recept hasznalt, akkor teszi sotét, tej vagy fehér csokoladé!

1. Recept- Csokoladé szelet

Olvasszon meg 100g étcsokoladét a mikrohullamu siitében 1 perc 20 masodperc alatt. Keverje 6ssze, majd tegyen bele 5g
malyvacukrot és tegye vissza a mikrohullamu siitébe 10 masodpercre. Keverje 6ssze majd ontse hozza a csokoladét és gyurjon egy
masszat. A masszat kevés forré vizzel finoman simitsa el és tegye a csokoladé préseld ala. Helyezzen a csokoladé préselére egy format
és nyomja bele a format. Az ecsetet martsa forré vizbe és finoman simitsa at az elkésziilt csokoladé szeleteket. Tegye 1 6rdig a hiitbe,
majd boritsa be az elkésziilt pralinékat a kiilonb6z6 csomagoldpapirokba

2. Recept-Meglepetés tojas

Tegyen 40 g étcsokolddét 1 perc 5 masodperce a mikrohullamu sttébe. Keverje 6ssze, majd tegye a 2 tojasformaba az ecset segitségével.
Rakja be a formakat a h(itébe 3 percre. Olvasszon meg 30g fehércsokoladét a mikréban 35 masodperc alatt, majd keverje 6ssze és tegye
be a hiitébe 3 percre.

Adjon hozza egy masodik réteget. Dorzsolje az aljan a tésztat a kezével 15 masodpercig. A hé fellazitja a csokoladét. Tegyen bele kis
cukrokat és allitsa 0ssze az olvasztott csokoladéval a tojast az ecset segitségével, majd tegye be a hiitébe 2 percre. Vegye ki és még
egyszer simitsa at az ecsettel a forraddsnal és tegye be Ujbdl a hiitébe 3 percre.

3. recept-Toltott tojasok

Tegyen 50 g étcsokoladét 1 perc 10 masodperce a mikréhullama siitébe. Keverje 6ssze, majd 6ntse bele a kis tojas formakba. Tegye a
hiitébe 3 percre, majd simitson ra egy masodik réteg étcsokoladét az ecsettel. tegye ujbdl a hiit6be 3 percre, majd toltse meg a
tojasokat. Olvassza meg a 50 g fehércsokoladét 40 masodpercig a mikréban, majd keverje 6ssze. Ontse bele a formakba, a spatula
segitségével vegye le a felesleget. Tegye a tojas masszakat 5 percre a hiitébe. Dorzsolje az aljan a tésztat a kezével 15 masodpercig. A hé
fellazitja a csokoladét. Allitsa 0ssze az olvasztott csokoladéval a tojast az ecset segitségével, majd tegye be a hiitSbe 3 percre. Vegye ki és
boritsa be az elkésziilt csoki tojasokat a kiilonb6z6 csomagoldpapirokba.

4. recept-Ganache
Tegyen 40g atcsokoladét és 10g tejszint 1 perce 5 masodpercre a mikrohullamd siit6be. Tegyen 40g fehércsokoladét és 10g tejszint 40
masodpercre a mikrohullamu stt6be. Keverje 6ssze az elkésziilt krémeket és tegyen bele 10g porkolt mandulat.

5. recept- Epres Ganache
Tegyen 20g fehércsokoladét 30 masodpercre a mikrohullamu siitébe. Ontsén 10g féz6tejszint egy masik edénybe és adjon hozza 2db
epret. tegye be a mikrohulldmu siit6be 30 masodpercre. Keverje 6ssze a fehércsokoladés krémmel.
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6. recept-Kékuszos Ganache
Tegyen 40g atcsokoladét és 10g tejszint 40 masodpercre a mikrohullamu siitébe. Keverje 6ssze és tegyen bele 10g kdkuszt.

7. recept: Nyaldka

Tegyen 100g étcsokolddét 1 perc 20 masodpercre a mikrohullamu stt6be. Masik talba tegyen 5g malyvacukrot és rakja be 10
masodpercre a mikrohullamu siitébe. Keverje 6ssze, majd Gjra tegye be 10 masodpercre a mikrohulldamu siitébe. Ontse hozza a csokoladé
krémet és keverje 20 masodpercig. Simitsa el a sajtoldval és kevés forro vizzel. Vagja ki a kerek csokolddé formakat és szurjon beléjuk
szivoszalat, majd tegye Sket sttGpapirra. Kevés forro vizzel simitsa el a felliletiket az ecsettel és diszitse ket kedve szerint. Tegye be ket
1 6réra a h(itébe. Akar tobbet is dtadhat ajandékba szépen csomagolva!

8. recept: Tablacsokoladé

Tegyen 100g étcsokolddét 1 perc 20 masodpercre vagy 100 g fehér csokolddét 50 masodpercre a mikrohulldmu sit6be. 6ntse a forméba.
Ovatosan Uisse oda az asztalhoz a format, hogy a csokoladé egyenletesen szétterjedjen és a levegd eltavolodjon beldle. Tegye be a
hiit6be.1 drara. Dorzsolje az aljan a tésztat a kezével 15 masodpercig. A hé fellazitja a csokoladét.

9. recept : Duplacsoki

Kulon talakban tegyen 50g étcsokolddét 1 perc 10 masodpercre vagy 50 g fehér csokoladét 40 masodpercre a mikrohullamu sutébe.
kanallal tegye a tabla formdakba 6ket sakktabla szerint. Hagyja 1 érara a hiitSben. Dorzsolje az aljan a tésztat a kezével 15 masodpercig,
majd diszitse és csomagolja tetszése szerint.

10. recept: Gyiimolcsos csokoladé

Tegyen 100g étcsokolddét 1 perc 20 masodpercre vagy 100 g fehér csokoladét 50 masodpercre a mikrohullamu siit6be. ontse a formaba.
Ovatosan Uisse oda az asztalhoz a format, hogy a csokoladé egyenletesen szétterjedjen és a levegd eltavolodjon beléle. Diszitse szaritott
gyumolccsel. Tegye be a hiit6be 1 6rara. Dorzsolje az aljan a tésztat a kezével 15 masodpercig. A hé fellazitja a csokoladét.

11. recept: Csoki bonbon

Tegyen 100g étcsokolddét 1 perc 20 masodpercre vagy 100 g fehér csokoladét 50 masodpercre a mikrohullamu sit6be. ontse a formaba.
Ovatosan Uisse oda az asztalhoz a format, hogy a csokoladé egyenletesen szétterjedjen és a levegé eltavolodjon beléle. Diszitse
cukorkakkal, mélyva cukorral. Tegye be a hiit6be 1 érara. Dorzsélje az aljan a tésztat a kezével 15 masodpercig. A hé fellazitja a
csokoladét.

12. recept :Csokitallér
Tegyen 50g étcsokoladét 1 perc 10 masodpercre vagy 50 g fehér csokoladét 40 masodpercre a mikrohulldamu sttébe. Kanallal tegyen kis
kupacokat sutépapirra, majd diszitse ket tetszés szerint és tegye a hiit6be 1/2 érara.

13. recept: Triiffel praliné

Ontsén 50ml fz6tejszint egy tabla és tegye 30 masodpercre a mikrohullamu siitébe. Tegyen bele 75 g étcsokoladét és keverje dssze.
Adjon hozza 15g vajat. Keverje Ossze és tegye a htitébe 2 éréara. Adjon hozza 25g kakad port és formazzon belSle golydkat, majd marta
bele azokat a kakad porba.

14. recept : Kékuszos csokoladé
Tegyen 50g csokoladét és 25 g vajat 1 perc 10 masodpercre a mikrohulldamu siitébe. Adjon hozza 25g kékusz reszeléket. Keverje 6ssze és
kanallal tegye kis papir talakba. Rakja be a hiit6be 1 6rara.

15. recept : Ropogds csokoladé
Tegyen 50g étcsokoladét 1 perc 10 masodpercre a mikrohulldmu siutébe. Adjon hozzd 25g kukoricapelyhet. Keverje Gssze és kanallal
tegye kis papir talakba. Rakja be a h(itébe 1 érara.

16. Toltott kanal
Tegyen 10 ml f6zG6tejszint és 30g étcsokoladét 1 percre vagy 30 g fehér csokoladét 30 méasodpercre a mikrohullamu stt6be. Keverje 6ssze,
Ontse kanalakba és diszitse tetszése szerint.

17. Csoki kosar

Tegyen 100g étcsokoladét 1 perc 20 masodpercre a mikrohulldmu sitébe. Keverje 6ssze és ecset segitségével vigyen fel egy csokiréteget
a papirkosdarkdakba és tegye a h(it6be 3 percre. Ezt a m(ivelet ismételje meg még egyszer, majd harmadszor is, de a h(it6be ezuttal 5
percre tegye a csokikosarat. A papirbdl vegye ki a csokikosarat és toltse a kosarkakat kedve szerint gyimélccsel, cukorkakkal.

18. Csokoladé fondii
Tegyen 200g étcsokoladét 1 perc 40 masodpercre a mikrohulldmu siitébe. Ontsdn hozza 200 ml f6z6tejszint. Vagjon fel bridst,
gyumolcsot és martogassa palcikara tlizve a fondibe.

19. Hazi bécsi csokoladé
Tegyen 50g étcsokoladét 1 perc 10 masodpercre a mikrohullamd siit6be. Masik edénybe 6ntsén 250ml tejet. Tegye a mikrohulldamu
siitébe 1 perc 30 masodpercre. Keverje dssze kézi habverével a csokolddéval. Ontse poharba és diszitse tejszinhabbal.

20. Malyvacukros csokoladé

Tegyen 50g étcsokoladét 1 perc 10 masodpercre a mikrohullamd siit6be. Masik edénybe 6ntsén 200ml tejet. Tegye a mikrohulldmu
sutébe 1 perc 30 masodpercre. Keverje 6ssze kézi habverével a csokoladéval. 50 ml tejhez tegyen 3db malyvacukrot, tegye 30
masodpercre a mikrohulldmu siitébe. keverje 6ssze, 6ntse hozza a csokolddéhoz. Ontse poharba és diszitse tejszinhabbal.
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